
 

 

 

 

 
BIENVENUE 

au Chalet FLORIMONT 
WELCOME 

AT THE « CHALET FLORIMONT » 
 
 
 
 

 

COMPOSEZ VOTRE MENU AU GRÉ DE VOS ENVIES 
CHOOSE AT YOUR CONVENIENCE 

 
 Entrée + Plat ou Plat + Dessert 36 euros 

Starter + Main course or Main course + Dessert 

 

 Entrée + Plat + Dessert 41 euros 

Starter + Main course + Dessert 

 

 Entrée + Plat + Fromages + Dessert 47 euros 

Starter + Main course + Cheese + Dessert 

 

Amuse-bouche + Entrée + Trou savoyard + Plat + Fromages + Dessert + Mignardise 
 Appetizer + Starter + Main course + Cheese + Dessert + mini pastry 54 euros  

 



 

 

Pour les allergènes, nous vous prions de bien vouloir vous rapprocher du personnel. 

Please ask our staff if you need information on allergens. 

 

 

CARTE Terre & Plaisir 

 

(Fait Maison - Cuisine élaborée sur place à partir de produits bruts / 
Home made food - prepared on site with fresh unprocessed ingredients) 

 

ENTRÉES STARTERS 

 

 Vitello tonato – A notre façon 16 € 
Vitello Tonnato – Our Way 

Asperges Vertes – Œuf mollet, copeaux de mimolette extra vieille et mayonnaise fumée 17 € 
Green Asparagus – Soft-Boiled Egg, Shavings of Aged Mimolette, and Smoked Mayonnaise 

 Tartare de Saint-Jacques de Dieppe – Pomme verte et coriandre   18 €  

Dieppe Scallop Tartare – Green Apple and Coriander 
 

PLATS MAIN COURSES 

POISSONS FISH 

 Grosse crevette Cameron – Risotto crémeux, petit pois et jus à la citronnelle 33 € 
 Large Cameron Prawn – Creamy Risotto, Green Peas, and Lemongrass Sauce (+ 3€ menu) 

 Thon rouge snacké – Légumes du moment et nougatine au sésame 26 € 
Seared Bluefin Tuna - Seasonal Vegetables and a Crunchy Sesame Nougatine 

 
 

VIANDES MEAT 

 Magret de Canard – Patate douce, sauce au miel et fruits rouges 30 € 
Duck Breast – Sweet Potato, Honey Sauce, and Red Berries 

 Onglet de bœuf – échalotte confite et carottes pochées aux agrumes 28 € 
Beef Hanger Steak – Confit Shallots and Citrus-Poached Carrots 

 

VÉGÉTARIEN VEGETABLE 27 € 

Cuisine du Marché 
Straight from the market



 

 

Pour les allergènes, nous vous prions de bien vouloir vous rapprocher du personnel. 

Please ask our staff if you need information on allergens. 

 

CARTE Terre & Plaisir (SUITE) 

 

SUGGESTION SAVOYARDE DU MOMENT 

SAVOYARD SUGGESTION OF THE MOMENT 

 Boite chaude « Fondant d’Arly »  25 € 
Fromage cuit au four, servi avec charcuteries, pommes de terre et salade verte 

Hot Box « Fondant d’Arly » – Oven-Baked Cheese served with Charcuterie, Potatoes, and Green Salad 

 Boite chaude des Alpes à la truffe « Laiterie du col Bayard »  28 € 
Fromage cuit à la truffe au four, servi avec charcuteries, pommes de terre et salade verte 

Alpine Hot Box with Truffle “Laiterie du Col Bayard” – Truffle-Infused Oven-Baked Cheese served with 
Charcuterie, Potatoes, and Green Salad 

 « À LA CARTE » SÉLECTION BOUCHÈRE SUIVANT L’ABATTAGE 36 € 

Servi avec légumes de saison 
À La Carte’ Butcher's Selection Depending on the Slaughter – Served with Seasonal Vegetables 

 « À LA CARTE » SÉLECTION DU POISSONNIER SUIVANT LA PÊCHE 36 € 

Servi avec légumes de saison 
À La Carte’ Fishmonger's Selection Depending on the Catch – Served with Seasonal Vegetables 

FROMAGES CHEESES 

 Faisselle - Crème ou coulis de fruits ou ciboulette et échalotes  6 € 

Cottage cheese - Served with cream or fruit coulis or shive and shallots 

 Plateau de fromages de nos montagnes 13 € 
Cheese platter of our mountains 

DESSERTS 

À commander en début de repas / Please order at the start of your meal 

 Dame Blanche du Florimont – Glace vanille, chocolat, meringue et chantilly 12 € 
Florimont’s Dame Blanche – Vanilla Ice Cream, Chocolate, Meringue, and Whipped Cream 

 Ecrasé de pomme Canada – Streusel cannelle et rhubarbe en sorbet 12 € 
Mash Canada Apple – Cinnamon Streusel and Rhubarb Sorbet 

 Cylindre Tanariva – Crémeux de lait d’amandes, croquant cacao 13 € 
Tanariva Cylinder – Almond Milk Creamy Delight, Cocoa Crunch  

Coupe de glace fait maison 
(Nos parfumes de glaces et sorbets de saison) 
1 Boule : 4,50 € / 2 Boules : 8 € / 3 Boules : 11 € 

 
Prix nets en euros - Net prices in euros - 

Nous cuisinons avec des produits frais, veuillez nous excuser si certains plats venaient à manquer. 

Viande d’origine française, UE. 

We cook fresh ingredients, so please be forgiving if we run out of certain products. 

Meat produced in France, UE.


