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des Vins 



 

 
Prix nets, service compris 

« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

Faites-vous plaisir avec des vins de qualité et si votre bouteille n’est pas terminée, vous pouvez 

l’emporter. 

 Demandez notre emballage spécial, offert. 

 
AOC : Appellation d’Origine Contrôlée 

AOP : Appellation d’Origine Protégée 

IGP : Indication Géographique Protégée 

 

 

Vin manquant : 



Le vignoble de la Savoie 

 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

 

SAVOIE / ISÈRE  
 

BLANC 37.5cl  50 cl  75 cl 

 2018 – IGP Grésivaudan Les Ailés Les Rutissons (Verdesse et Viognier)  36,00 

Domaine Giachino à Chapareillan :   

 2022 – AOC Apremont   35.00 

Domaine Grisard Jean Pierre et fils à Fréterive : 

 2018 – AOC Roussette en fût d’Acacia   35.00 

 2018 – AOP Mondeuse blanche   42.00 

Domaine Yves Girard Maddoux à Chignin : 

 2020 – Verdesse Vin de France   32,00 

 2021 – AOC Chignin Bergeron (2020) 20.00  

 2021 – AOC Chignin Bergeron « les échalas »   38.00 

 

ROSE 

2021 – Rosé de Mondeuse   28,00 



Les cépages de Savoie 

 

Le vignoble de Savoie est un grand jardin dont les sols sont le résultat des évolutions géologiques de la 

naissance des Alpes voir pour certains secteurs de la chaine du Jura sur les territoires de Chautagne. 

La grande majorité des sols est composée de calcaires (il y a en a de nombreuses variétés) mais on peut 

le vulgariser en parlant d’« éboulis calcaires » qui en tombant des montagnes forment ce terroir si 

propice aux vins blancs. Nous retrouvons aussi des sols composés de moraines glaciaires, vestiges 

d’anciens glaciers qui en se retirant ont rabotés le fond des vallées. Également des veines d’argiles 

comme sur le secteur d’Arbin reconnu pour ses rouges de grande garde. Enfin des marnes, des quartz 

et des schistes. Peu de régions viticoles peuvent se targuer d’avoir à leur actif une si grande variété de 

cépages dont 6 uniques au monde : Altesse, Gringet, Jacquère, Roussanne Mondeuse blanche, Persan 

et Mondeuse noire. 

Altesse : Cépage endémique il représente environ 340 hectares. Petite grappe aux grains ellipsoïdaux 

Chardonnay : Il couvre une superficie de 90 hectares. Petites grappes cylindriques, compactes. Petits 

grains sphériques, jaunes ambrés. L’ensemble du vignoble 

Chasselas : Ce cépage n’est présent qu’en Haute-Savoie où il couvre 80 hectares. Vigueur moyenne, 

grappes assez grandes, gros grains sphériques. 

Gringet : Typiquement savoyard, il n’en existe que 23 hectares plantés à Ayze, Bonneville, Marignier. 

Cep vigoureux, grappes moyennes, grains globuleux. 

Jacquère : Typiquement savoyard, il est le cépage blanc le plus répandu. Ses surfaces représentent 

actuellement environ 40% du vignoble savoyard, soit 800 hectares. Cep vigoureux, grappes moyennes, 

grains sphériques inégaux. 

Roussanne : Appelée en Savoie Bergeron. Cépage planté uniquement sur les communes de Chignin, 

Francin et Montmélian (100 hectares). Cep vigoureux, grappes moyennes, grains sphériques moyens. 

Mondeuse : Ce cépage rouge, couvre 270 hectares. La tendance est à la stabilité. Vigueur moyenne, 

grappes moyennes, grains ellipsoïdaux. 

Gamay : Typiquement savoyard, ce cépage est en progression et couvre environ 240 hectares. Cep 

vigoureux, grappes assez grandes, grains sphériques inégaux. 

Pinot : Il couvre une superficie de 100 hectares. Cep vigoureux, grappes cylindriques, petits grains 

serrés. 



 

 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

SAVOIE 

 

ROUGE 37.5cl  50 cl  75 cl 

 

Domaine Grisard Jean Pierre et fils à Fréterive : 

2020 – AOP Persan   42.00 

 

Domaine Yves Girard Maddoux à Chignin : 

2021 – AOP Mondeuse  24,00 

 

Domaine Giachino à Chapareillan : 

2023 – AOP Mondeuse Black Giac    39,00 



Le vignoble de Bourgogne :  

 

 

 

 



 

 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

BOURGOGNE 
 

BLANC 37.5cl  50 cl  75 cl 

 2019 – AOC Chablis 1er cru Montmains - Domaine Brocard 35,00  49.00 

VIGNOBLES DE LA CÔTE DE CHALONNAISE 

Domaine Champ de l’Abbaye à Aluze : 

 2022 – AOC Côte Chalonnaise « Les oxfordiennes »   44,00 

 2022 – AOC Rully « les cailloux »   51,00 

VIGNOBLES DE LA CÔTE DE BEAUNE 

 2017 – AOP Côte de Beaune - Les Monsnières - Domaine Janet   38.00 



La bourgogne, un vignoble unique et un terroir des 

meilleurs vins 

 

Du Nord au Sud, le vignoble de Bourgogne s’étend sur près de 240 km d’Auxerre à Mâcon. La 

Bourgogne aligne des domaines viticoles qui font résonner des noms de vins parmi les plus réputés au 

monde. 

Le vignoble bourguignon cultive tradition et savoir-faire depuis maintenant près de 2 000 ans. Ce qui 

singularise la Bourgogne des autres vignobles, c’est l’accord entre le sol, l’influence du microclimat, le 

cépage et le savoir-faire utilisés par les vignerons bourguignons : une association qui donne le sens du 

mot terroir ou en bourguignon le mot “climat”. 

Né sous l’influence gallo-romaine au Ier siècle de notre ère, ce vignoble tire profit d’une météorologie, 

d’une géographie et d’une géologie exceptionnelles. Entre un climat semi-continental propice à une 

maturation optimale du raisin, une exposition des vignes sur les coteaux à des altitudes favorisant la 

culture du raisin et des sous-sols formés il y a près de 180 millions d’années, ces vins sont le produit 

d’un terroir d’exception, à découvrir lors de votre week-end dégustation des vins de Bourgogne. Les 

visiteurs peuvent découvrir au détour d'une route, un domaine viticole où un vigneron se fera un 

plaisir de faire connaitre la qualité de son vin. 

Riche de cette histoire millénaire, la longévité des savoir-faire, le respect de l’environnement et la 

recherche de la qualité vinicole fondent l’identité de la Bourgogne viticole ! 

Les cépages blancs : chardonnay, aligoté, sauvignon (Saint Bris) 

Les cépages rouges : Pinot noir, gamay.   

 

 



 

 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

BOURGOGNE 
 

ROUGE 37.5cl  50 cl  75 cl 

VIGNOBLES DE LA CÔTE DE CHALONNAISE 

Domaine Champ de l’Abbaye à Aluze : 

 2022 – AOC Mercurey - « Les Marcoeurs »   51,00 

 2022 – AOC Les Côtes Chalonnaise - « Les Claveaux »   43,00 

VIGNOBLES DE LA CÔTE DE BEAUNE 

Domaine Parent : 

 2020 – AOC Ladoix   56,00 

 2016 – AOC Pommard 1er Cru - « Les Chaponnières »   127,00 



Le vignoble Bordelais 

 

 



 

 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

BORDEAUX 
 

BLANC 37.5cl  50 cl  75 cl 

 2018 – AOC Pessac Leognan - Château Le Bruilleau   43,00 

 2017 – AOC Sauternes - Carmes de Rieussec   57,00 

ROUGE 

 2007 – AOC Pauillac - Château Grand Puy Lacoste    102,00 

 2016 – AOC Pomerol - Château La Croix de Gay   87,00 

 2015 – AOC Saint Julien - La réserve de Leoville Barton   74,00 

 2012 – AOC Saint-Julien - Château Leoville Barton   148,00 

 2017 – AOC Haut-Médoc - Moulin Château La Lagune   39.00



Une grande diversité de vins 

 

Le vignoble de Bordeaux se singularise par la diversité de ses vins. S'initier à l'œnologie à Bordeaux, 

c'est partir à la découverte de ses vins et leurs assemblages de plusieurs cépages, à l’origine de leur 

variété gustative. Les cépages rouges les plus présents sont le Merlot et le Cabernet Sauvignon, mais 

on trouve également le Cabernet Franc, le Carmenère, le Malbec et le Petit Verdot en quantité 

moindre. Pour les vins blancs, le Sémillon est le plus répandu, suivi du Sauvignon et de la Muscadelle, 

et plus minoritairement du Colombard, Merlot blanc et Ugni blanc. 

Les vins du Médoc ont un encépagement à dominante de Cabernet Sauvignon, ce qui permet 

l’élaboration de vins rouges structurés et puissants. La grande qualité des assemblages en font 

généralement des vins fins, très élégants, qui comptent parmi les plus prestigieux au monde. Les vins 

du Libournais ont un encépagement à dominante Merlot, ce qui permet la production de vins rouges 

réputés pour leurs qualités aromatiques. Les vins de Sauternes quant à eux ont encépagement en 

Sauvignon, Sémillon et Muscadelle, à l’origine de vins liquoreux très aromatiques.  

 

 

Les cépages blancs : sémillon, sauvignon blanc, muscadelle colombard, merlot blanc, sauvignon gris, 

ugni blanc 

 

Les cépages rouges : merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc, carménère, malbec, petit verdot.  



 

 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

BORDEAUX 
 

ROUGE 37.5cl  50 cl  75 cl 

 2016 – AOC Saint-Emilion - Grand Cru Classé - Château la Tour Figeac  90,00 

 2016 – AOC Saint-Émilion - Grand Cru - Château Bigaroux   95,00



Le vignoble Ardéchois 

 

 
 

Domaine Salel et Renaud : 

 

La grande force du vignoble sud-ardéchois, c’est son incroyable adéquation entre cépages et terroirs. 

Ici s’épanouissent des variétés rhodaniennes que l’on retrouve dans d’autres appellations prestigieuses 

mais s’épanouissent aussi des cépages autochtones et anciens qui sont tombés dans l’oubli. 

Elise et Benoit ont effectué depuis plusieurs années un patient travail d’archivistes ampélographiques 

pour retrouver et replanter de vieilles variétés à forte identité, qui étaient autrefois cultivées dans les 

Cévennes Ardéchoises. Les cuvées issues de ces cépages sont pour certaines déjà disponibles à la vente 

ou en cours de plantation.... 

Ainsi, à côté des vignes de Viognier, Vermentino, Gamay, Syrah, Grenache vous trouverez les cépages 

autochtones Sud Ardéchois qui sont patiemment remis en culture après de longues recherches 

(bibliographiques, prospections dans le vignoble...) : Chatus, Dureza, Raisaine, Roussanne, Picardan... 

d'autres sont en cours de sauvegarde et de multiplication. 

 

Les cépages : 

Ainsi, à côté des vignes de Viognier, Vermentino, Gamay, Syrah, Grenache vous trouverez les cépages 

autochtones Sud Ardéchois qui sont patiemment remis en culture après de longues recherches 

(bibliographiques, prospections dans le vignoble...) : Chatus, Dureza, Raisaine, Roussanne, Picardan... 

d'autres sont en cours de sauvegarde et de multiplication. 

 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

ARDECHE 
 

 37.5cl  50 cl  75 cl 

Domaine Salel & Renaud : 

BLANC 

2022 – Testaïre – (raisaine) - Vin de France   32.00 

2020 – Qué sa quo (viognier) - I.G.P Coteaux de l’Ardèche    35.00 

ROUGE 

2022 – Syramuse - I.G.P Coteaux de l’Ardèche   32.00 

2021 – Etèrna - Dureza Vin de France   40,00 

2021 – Tréfol – I.G.P Côteaux de l’Ardèche   42,00 



Le vignoble de la vallée du Rhône 

 

Imaginez ! 250 km du nord au sud, 250 communes…Les vignobles de la vallée du Rhône, c’est tout un 

monde à découvrir, un univers changeant qui s’enroule et se déroule autour d’un axe fluide : le Rhône, 

fleuve-roi, charriant cailloux et Histoire. Le Rhône, c’est le trait d’union, l’élément fédérateur de ces 

terres de contrastes. De Vienne à Nîmes et Avignon, jusqu’aux confins du Luberon, sur les deux rives 

du fleuve, une multiplicité de chemins s’offre à vous. 

 

Les cépages blancs : Roussanne, Marsanne, Viognier, grenache blanc, clairette, Bourboulenc… 

 

Les cépages rouges : Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault, Carignan, grenache… 

 

 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

CÔTES DU RHÔNE 
 

 37.5cl  50 cl  75 cl 

Domaine Giraud : 

BLANC 

2018 – AOC Châteauneuf- du-Pape - Gallimardes - Domaine Giraud   63,00 

Domaine Jaboulet Aîné :  

ROUGE 

 2021 – AOC Côte du Rhône « Parallèle 45 » 18,00  27.00 

2021 – AOC Crozes-Hermitage « Les Jalets »   39,00 

2021 – AOC Côte-Rôtie « Les Jumelles »    88,00 

2022 – AOC Ventoux « Les traverses » 14,00  22.00 

2022 – AOC Saint-Joseph « Le Grand Pompée » 32,00  44.00 



Le vignoble de la vallée de la Loire 

 

Le vignoble du Val de Loire est la troisième grande région de vins d’appellation française, inscrite au 

patrimoine mondial de l’UNESCO. D’une superficie de 70 000 hectares, le vignoble ligérien, d’après 

le nom du fleuve en latin «Liger», se partage entre le Nantais, l’Anjou, le Saumurois, la Touraine et 

l’Orléanais. L'oenotourisme en Val de la Loire vous emmène à la découverte d'une région 

particulièrement gâtée par la nature, car dotée d’un climat tempéré et d’une diversité de terroirs 

impressionnante qui ont permis la naissance de vins très variés, frais et équilibrés grâce à la Loire. La 

région produit des vins tranquilles, blancs, rouges et rosés mais aussi des vins de fines bulles. Son sol 

et sous-sol est constitué de matières très diverses : sable, craie ou tuffeau, argile-calcaire, argile-silex, 

schistes gréseux, granites et graves. 

Les cépages principaux : sauvignon et chenin en blanc et pinot noir, gamay en rouge 
 

 

Les côtes Roannaises, aux sources de la Loire… La Côte Roannaise est un vignoble du val de Loire 

situé le plus au sud, non loin de la source du fleuve. Il est installé sur des coteaux dominant la Loire et 

formant les premiers contreforts du Massif Central. Le vignoble est confidentiel, avec seulement un 

peu plus de 230 hectares de vignes plantées sur les meilleurs coteaux granitiques entre 400 et 600 

mètres d’altitude.  

Les cépages : gamay saint romain en rouge et chardonnay et pinot gris en blanc 
 

 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

PAYS DE LOIRE 
 

 37.5cl 50 cl  75 cl 

Domaine Jean Tellier à Menetou-Salon : 

BLANC 

2022 – AOC Menetou-Salon 21,00 28.00 37.00 

2020 – AOC Menetou-Salon « La Montaloise »   45.00 

ROUGE 

2022 – AOC Menetou-Salon Pinot noir 22.00  

2020 – AOC Menetou-Salon « Hommage » Pinot noir   45.00 

Domaine des Pothiers à Villemontais : 

BLANC 

2022 – IGP URFE « Aris » Chardonnay   39.00 

2021 – IGP URFE « Fou de chêne » Chardonnay   43.00 

ROUGE 

 

2022 – AOC Côte Roannaise « La Chapelle » Gamay St Romain   41.00 



 

 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

ALSACE 
 

BLANC 37.5cl  50 cl  75 cl 

2021 - Pinot Auxerrois – Réserve - Lorang Victor & Fils (2017) 15,00  19,00 

2020 - AOC Muscat – Cuvée Particulière - Lorang Victor & Fils   21,00 

2020 - AOC Riesling – Vieilles Vignes - Lorang Victor & Fils (2016) 18,00  29,00 

2022 - AOC Gewurztraminer – Veilles Vignes - Lorang Victor & Fils      27,00 



Le vignoble du sud ouest 

 

Prenant racine aux frontières des Landes et des Pyrénées Atlantiques, les vignobles du sud-ouest se 

succèdent jusqu’aux contreforts du Massif Central. Sous influence océanique et bénéficiant de la 

proximité des Pyrénées, ces terres viticoles forment un archipel d’appellations qui s’achève sur la 

limite orientale où la région Occitanie bascule en climat méditerranéen. Les grands vins du Sud-Ouest 

ont pour nom Madiran, Côtes de Gascogne, Fronton, Cahors ou Gaillac. Tous se présentent comme 

autant de terroirs spécifiques qui produisent des vins très différents. Formant des ilots sur l’étendue 

du territoire, chaque appellation se distingue par la qualité géologique de son sol et les cépages 

autochtones qui la caractérisent. 

Les cépages blancs : La négrette, La négrette rose, le gros et petit manseng ; le mauzac… 
 

Les cépages rouges : Le Cabernet Sauvignon ; Le Cabernet franc ; le Merlot ; Le Côt Malbec ; Le 

Duras ; Le Tannat ; manseng noir… 
 

 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

SUD OUEST 
 

 Domaine Plaimont à Saint-Mont :  

BLANC 37.5cl  50 cl  75 cl 

 2017 – AOP Saint Mont « Le faite »   45.00 

ROUGE  

 2017 – AOC Plénitude Madiran   43.00 

 2018 – AOC Saint Mont « Le faite »   45,00 

 

Domaine Clos Troteligotte à Villesèque :  

BLANC 37.5cl  50 cl  75 cl 

 2022 – K-Libre – (Chenin) -Vin de France   49.00 

ROUGE  

 2018 – AOC Cahors - K-Or   49,00

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd560ff61eb7aa11:0x4344b4821dce9363?sa=X&ved=2ahUKEwjw8KqU1oSDAxUXTaQEHa0qCtgQ4kB6BAhOEAA


Le vignoble de Provence 

 

Le vignoble de Provence rime avec villégiature estivale et ses stations balnéaires célèbres telles 

qu’Antibes, Saint-Tropez ou Sainte-Maxime. Mais l’histoire du vignoble de Provence est bien plus 

riche et remonte à la création de la ville de Marseille par les Phocéens, peuple Grec, en 600 avant JC. 

Ils furent les premiers à établir des plants de vigne et à produire du vin en France. La viticulture en 

Provence est bien entendu marquée par le climat méditerranéen, mais aussi par le terroir, calcaire et 

sec dans les Alpilles, où garrigues, pins et oliviers côtoient les vignes. L’ensemble du vignoble est frappé 

par le soleil et par les vents, notamment le Mistral. 

Ces conditions climatiques font des vins de Provence des breuvages généralement vifs et frais, souvent 

fruités et à boire jeunes, bien qu’il existe de très bons vins de garde du côté de Bandol ou de Bellet. Le 

vignoble de Provence s’étend sur les départements du Var, des Bouches-du-Rhône et des Alpes-de-

Haute-Provence. Unique au monde, ce vignoble bénéficie d’un paysage particulièrement varié. Balayé 

par le mistral, la Provence jouit d'un climat ensoleillé, chaud et sec. Tant de variantes qui confèrent à 

la Provence son caractère si particulier. 

Les cépages blancs : le rolle (vermentino), l'ugni blanc, la clairette, le semillon, le bourboulenc blanc  
 

Les cépages rouges : la syrah, le grenache, le cinsault, le tibouren, le mourvedre, le carignan et le 

cabernet sauvignon 
 

 



 

 

CÔTES DE PROVENCE 
 

BLANC 37.5cl  50 cl  75 cl 

2022 – AOC Côte de Provence - Mas de Cadenet - Famille Negrel    32.00 

ROUGE 37.5cl  50 cl  75 cl 

2019 – AOC Sainte-Victoire - Mas de Cadenet - Famille Negrel   25.00  

2022 – AOC Sainte-Victoire - Mas de Cadenet - Famille Negrel    34.00 

ROSÉ  50 cl  75 cl 

2022 – AOC Sainte-Victoire - Mas de Cadenet - Famille Negrel -   32.00



Le vignoble du Languedoc-Roussillon 

 

La région viticole du Languedoc-Roussillon est la plus vaste de France et une des plus vastes du monde. 

Elle s’étend sur près de 243 milliers d’hectares, de la frontière espagnole au delta du Rhône. Les 

vignobles languedocien et roussillonnais, réunis sous une même étiquette administrative mais 

présentant des caractéristiques propres, couvrent 4 départements : le Gard, l’Hérault, l’Aude, les 

Pyrénées-Orientales. Le climat sec et chaud (le plus chaud de France, faut-il le noter !) est 

particulièrement propice à la culture de la vigne, même si l’extrême chaleur a pu poser des problèmes 

de conservation et de vieillissement du vin, qui nécessitent fraîcheur et humidité. 

Balayé à la fois par les vents de terre (tramontane, cers et mistral) qui apportent une bénéfique 

ventilation aux vignobles et par les vents marins - sources de fraîcheur et d’humidité - la région 

bénéficie de conditions météorologiques favorables à la production de vins rouges riches et généreux 

et de vins doux naturels exceptionnels. La mosaïque de sols et de terroirs qui compose ce vignoble fait 

le reste et apporte une diversité viticole unique. 

Le Languedoc est largement dominé par les cépages rouges (75 % du vignoble). 

Les cépages blancs : Les cépages blancs ne représentent que 23 % des vignes du Languedoc : le 

chardonnay en majorité et on trouve également de nombreux cépages blancs : sauvignon, muscat 

(petits grains et d’Alexandrie), viognier, grenaches blanc et gris, macabeu, vermentino, piquepoul, 

colombard, roussanne, mauzac, ugni blanc, marsanne… 
 

Les cépages rouges : Syrah (plus de 40 000 hectares plantés), grenache noir (38 300 hectares), carignan 

(29 900 hectares), merlot (28 100 hectares), cabernet-sauvignon, cinsault, mourvèdre, cabernet franc, 

pinot noir, marselan, alicante, caladoc… 

 

 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

LANGUEDOC 
 

ROUGE 37.5cl  50 cl  75 cl

  

 2022 – Vieux Moulin - Domaine Vieux Moulin - AOC Corbières    35.00 

 2020 – Voleur D’amphores - Domaine Vieux Moulin - Vin de France   45.00 



Le vignoble de la Champagne 

 

Au début de son histoire le champagne est un vin tranquille (sans bulle) : il acquiert ses lettres de 

noblesse grâce à son effervescence à partir du XVIIème siècle, que l’on doit à un cellérier de l’Abbaye 

de Hautvillers, Pierre Pérignon dit dom Pérignon ! Les champagnes, dorénavant pétillants, font le tour 

des cours royales européennes et c’est à partir du XVIIIème siècle que les premières maisons de 

Champagne apparaissent, telles la maison Ruinart en 1729 et la maison Moët en 1743. 

Aujourd’hui, le vignoble de Champagne s’étend sur quatre zones de production (la Montagne de 

Reims, la vallée de la Marne, la Côte des Blancs, la Côte des Bar), et ses 15 000 vignerons sont les 

dignes héritiers de cette histoire viticole champenoise. 
 

 

 

Les cépages principaux : Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier, l’Arbane, le Pinot gris, le petit 

Meslier et le Pinot blanc. 



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

CHAMPAGNE 

 

 37.5 cl  75 cl 

Haton Brut - Réserve 34,00  49,00 

Haton Brut Rosé   49,00 

Laurent Perrier Brut   70,00 

Laurent Perrier Brut Rosé   95,00 

2009 - Dom Pérignon   232,00 

PÉTILLANTS 

 

   75 cl 

2020 – AOP Crémant de Savoie Brut - Domaine Grisard Jean Pierre et fils   30.00



 

Prix nets, service compris 
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération » 

 

AU VERRE 

Nous vous proposons une sélection de vins au verre (12 cl) : 

 Savoie : AOC Chignin – Domaine Yves Girard Maddoux – 2022 5,00 

 Loire : Colline en flamme – AOP Côte Roannaise – Domaine des Pothiers – 2022 6,00 

 Alsace : AOC Gewurztraminer – Lorang Victor & Fils – 2018 8,00 

 Rhône : AOC Châteauneuf du Pape – « Les Gallimardes » – Domaine Giraud – 2018 11,00 

 Bourgogne : AOC Meursault – Domaine Parent – 2017 12,00 

 Loire : AOP Côte Roannaise – « N°6 » Gamay St Romain – Domaine des Pothiers – 2022 7,00 

 Savoie : AOP Mondeuse en fut de chêne – Domaine Yves Girard Maddoux – 2020  7,00 

 Sud-Ouest : AOC Cahors – K-Or – Domaine Clos Troteligotte – 2020  9,00 

 Bordeaux : AOC Saint-Émilion – Grand Cru – Château Bigaroux – 2015 14,00 

 Provence : Première de Figuière - Famille Combard - 2021   6,00 



       

 

 

 

EAUX 
 

  50 cl  75 cl 1 L 

 Aquachiara Pétillante   4,00 

Produite au restaurant. Pure, saine et fraiche, d'une parfaite neutralité pour le respect du goût et de l'environnement. 

 Evian  3,50  4,00 

 San Pellegrino  3,80  5,00 

CAFÉS 

 Expresso / Ristretto / Noisette 2,30 

 Décaféiné 2,70 

 Café crème / Café allongé 2,50 

 Double Expresso 4,00 

 Grand Café au lait / Cappuccino 4,00 

 Chocolat Chaud 4,00 

THÉS & INFUSIONS 

 Thé 3,50 

 Infusions / Tisanes 3,50 


